RM SLIM

,MAXIMUM V MINIMU*

Jediny kompaktni konvektomat s boilerem




ProcC konvektomat RM SLIM

« Potrebujete 0 30% méné mista
(Plnohodnotny konvektomat v 519 mm)

« AZ 0 30% nizsi spotreba energie diky
mikrogeneratoru pary

« AZ30% uspora horké vody roc¢né diky systému
HighEfficiency

« Unikatni reseni na miru pro potreby séfkuchare

Patentovana technologie

Lomahd posunout kvalitu a technologii pripravy pokrma“

Symbiotic System (,,dva v jednom*)
spojuje vyhody bojlerového a nastrikového vyvinu pary.
Automaticky dle pokrmu zvoli nejvhodnéjsi rezim pary.

SteamTuner (,,umime ladit paru“)

upravuje stupen hydratace pary. Zkracuje se tak doba
pripravy pokrm( a vysledkem jsou zdravéjsi, vizualné
a chutové atraktivnéjsi jidla.

MeteoSystem (,,chytré rizeni vlhkosti)
reguluje uroven vlhkosti a upravuje vyrobu pary nebo
vypousti vlhkost.

Pokrocila technologie

RackControl (program zasuvti)

umoznuje varit riizné pokrmy soucasnéna riznych
zasuvech. Funkce EasyService (sjednocené dokonceni)
zajistuje sjednoceni dokonceni pokrmu, aby byli pfipraveny
k vydeji ve stejnou dobu.

RecipeTuner (ladéni receptu)
umoznuje kuchari ménit, vyladovat jakykoliv parametr
prednastaveného programu vareni.

HighEfficiencyBoiler (vysoce ucinny generator pary)
systém dosahuje pri vysoké urovni vykonu snizeni casu
potrebného pro pfipravu jidel a snizeni spotfeby energie.




3+1 bonus
pri objednani
konvektomatu RM SLIM

Pri objednavce konvektomatu RM SLIM do
31.10.2019 ziskate se slevou 10 % z katalogové
ceny a navic dle vaseho vybéru obdrzite

VARIANTABONUS 1

Podstavec pro konvektomat RM SLIM v hodnoté
12 000 K¢

Sadu gastronadob dle vlastniho vybéru v hodnoté
5000 KC

»53l + 51 RM myci a RM oplach chemie v hodnoté
1780 K¢

VARIANTA BONUS 2

HOLDBOX
za polovicni cenu

Ldedlni pomocnik pro udrzovdni pokrmu a Delta-T vareni*

(4

Pri nakupu konvektomatu RM SLIM ziskate narok na
50% slevu na zarizeni HOLDBOX 3x GN 1/1

Nabidka plati do 31.10.2019

Pri realizaci nakupu do 31.10.2019 obdrzite navic
zdarma 3x GN 1/1 v cené 1 290 K¢

»3l+ 51 RM myci a RM oplach chemie v hodnoté
1780 KC



KONTAKTY

Gastro Klimatech s.r.o.

Chebska 270/85
360 06 Karlovy Vary
Ceska republika

obchodni oddéleni Q +420 724 945613 () obchod@gastroklimatech.cz
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